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Les recettes du Projet Alimentaire Territorial

Dans le cadre du projet alimentaire territorial, a lieu plusieurs actions autour de I'alimentation dans
lesquels différentes recettes sont réalisées.

D'abord, durant le défi familles alimentation positive, les familles inscrites, rassemblées en équipes
ont pu réaliser différentes recettes tout comme les cuisiniers de la restauration collective dans le
cadre d'une formation organisée par Actalia...
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